
 

  

 
 
 
 
 

Burgertag 
 
 
 
Schweinchen Babe : 1,7 
gebratene Brust vom Linderödschwein, Salat, Sauerkraut, 
Röstzwiebeln und Käse        16,10 € 
 
 
Scharfe Sau : 1,3,7         
Pulled Pork vom Linderödschwein, BBQ Soße, Kresse, Salat,  
Krautsalat, Camembert und gebratenes Ei      16,10 € 
 
 
der Texaner: 1,7          
geräucherte Brust vom Zebubullen, Salat, BBQ Soße, gebratenes Kraut  
(Himbeeressig und Honig) und süß-scharfe Soße     16,95 € 
 
 
Alter Schotte: 1,7,11        
250g Edelpatty aus Roastbeef& Entrecote` und Hüfte 
saure Gurke, L`Amuse Tomaten, Cheddar, Krautsalat    17,85 € 
 
 
Onkel Dagobert : 1,7 
Entenpulled, Apfel, Rotkrautsalat     Goldtaler   16,95 € 
 
 
Der Askanier : 1,7, vegetarisch       
Zypriotischer Käse (Schaf & Ziege) gegrillt ,Salat ,Tomate,  
gegrillte Zucchini & Paprika ,Basilikum – Haselnußpesto    16,10 € 
 
 
Moosmutzel: 1,7          
Hirschpatty 150g ,Waldpilze, Speck, Preiselbeeren Käse    16,95 € 
 
 
Chicken Run: 1,7 
Hühnchen, Ziegenfrischkäse, Himbeerkonfitüre, BBQ Soße, Salat   16,95 € 
 
 
Knut wuchtig : 1,7,8         
200g Edelpatty aus Elchkalbfleisch, eingelegte Rote Beete, Gorgonzola, 
Pekannüsse mit Honig und Chili       18,11 € 
 
 
Eissplitter 3,7,8 an heißen Früchten         7,15 € 
 



 

  

 

 
 

 
 
Samstag , Sonn - und Feiertag (12.03.2024) 
Mittwoch bis Freitag 17.00- 21.30  
Samstag, Sonntag und Feiertag 11.30.-21.30 

 

  

 
 
 
 
 

 

Suppen:  entnehmen Sie bitte der Angebotstafel  

  
Vorspeisen       € 

hausgeräucherter Wildschinken an Salat,9,10  Kumquat Gelee, marinierte  
Steinpilze und Weißbrot1 

   
11,59 

kleiner Salat mit hausgemachtem Dressing7,9,10   7,76 

  

Vegetarisch 
 

  

Linsenbolognese an Bandnudeln1,3,7 und Salat 15,67 

Pilzgulasch1,7 aus Waldpilzen mit Semmelknödel1,3,7 18,23 

Schnitzel veg. Mit Gemüse und Petersilienkartoffeln 17,38 

gebratenes Gemüse7 mit Bandnudeln1,3,7  und Salat,7,10 17,37 

gemischter großer Salat7,10 
 
 

14,83 
 
 

1: Weizen *Wrap mit Chutney und gebratenem Wildschweinspeck  

Das höchste Gut ist die Harmonie der Seele mit sich selbst. 
 
Seneca d.J. 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 

 



 

  

 
 
 
Kleine Karte aber frisch. 
 
Werte Kunden, das von uns verwendete Fleisch stammt überwiegend von Tieren aus 
Freilandhaltung, wodurch es fester aber geschmacklich besser ist.  
 
 
  

Schnitzel vom Linderödschwein1,3,7
 mit Setzei (aus Privathaltung) und Bratkartoffeln    17,27 

Kräftig-deftig (Krakauer, Kalbsrippchen, Wildbratwurst) auf Grünkohl  
und Bratkartoffeln 

16,91 

Wildbraten an Waldpilze7 und hausgemachten Spätzle1,3,7 19,97 

Wildschnitzel  mit Haselnußpanade1,3,7,8  an Steinpilze mit Dijonsenf und Sahne7,10 

und Kartoffelschnee    
 
22,96 

Wildrücken an Bandnudeln und Steinpilzen1,3,7 27,96 

300g Hüftsteak7 mit Zwiebeln7 und Pommes 27,97 

Entenbrust an Apfelrotkohl und Klöße   14,97 

Gänsekeule 500g an Apfelrotkohl und Klöße 26,14 

  

Fisch   

Riesengarnelen an Bandnudeln, hausgemachtem Nusspesto1,3,8 und Salat9,10 22,27 

gebratener Zander4,7  auf  Weinkrautpizokeln 22,27 

  

Burger  

Onkel Dagobert ( Entenpult, Rotkrautsalat, gebratener Apfel)1 16,95 

 
 

 

 
 
 

 

Wer den Koch kennt, braucht vor dem Essen nicht zu beten. 
 

 

 
Zum Mitnehmen: hausgemachter Wildschinken 100g 4,50 €, hausgemachte 
Wildleberwurst im 400g Glas 6,75 €, geräuchertes Elchfilet 100g 6,00 € 

 

 
 

 
 

 
 



 

  

 
 
 
Etwas über Brieftauben und ihre Züchter! 
 
Die Bedeutung der Taube als Bote, ist fast so alt wie die zivilisierte Menschheit. 
In den wilden Tagen diente sie als Nachrichtenbote, waren Schlachtentscheidend und retteten 
durch ihre Depeschen so manches Soldatenleben. Einige wurden für ihre Leistungen mit Orden 
dekoriert wie ein richtiger Soldat ( GI Joe USA 2.Weltkrieg Dickin Madel für Tiere vom Lord 
Mayer of London) . Bis vor wenigen Jahren standen sie noch im Dienst der Schweizer Armee. 
Seit Kriegsende dienen die Brieftauben nur noch zu Hobbyzwecken, wobei keine Depeschen 
mehr transportiert werden. 
Heute geht es um Schnelligkeit und Zuverlässigkeit der Tiere. Es ist schon erstaunlich, das ein 
kleiner Vogel wie die Taube, Strecken von bis zu 1200 km bewältigt und das fast non Stopp .Sie 
trinken sogar im Flug. Der Deutsche Verband der Brief- und Reisetaubenliebhaber wurde 1884 
in Köln gegründet, also vor 133 Jahren und ich hoffe, dass er noch lange besteht. Denn ich bin 
einer jener Verrückter, die an 17 Wochenenden Löcher in die Luft starren um unsere Lieblinge 
am Himmel zu entdecken. 
Wir kümmern uns aber nicht nur um unsere sportlichen Belange, sondern auch um Hilfe für 
Menschen in Not. So spenden die Großen in unseren Sport, Tauben, die dann für große Summen 
versteigert werden. Der Erlös geht an Hilfsorganisationen, wie Aktion „Mensch“ ( über 
8.000.000 €), Little Smile( Kinder in Katastrophengebieten) ,Hospize ,Lichtblicke ( für 
Straßenkinder) oder für Kinder die eine OP brauchen ,die von den Eltern nicht bezahlt werden 
kann. 
Leider kommt die Hilfe manches Mal auch zu spät. 
Also, können wir als Züchter und vor allem unserer Rennpferde der Lüfte doch gar nicht so 
schlecht sein, oder? 
Und obwohl wir unsere Tiere lieben, müssen einige in die Küche. Denn wir sind Züchter und 
keine Vermehrer, das können die Tiere ohne uns auch recht gut. 
 
 
Taubengerichte 
 
Geschmorte Taube an Gemüse7 und Kartoffeln      22,95€ 
 
Taube in Butter gebraten an glacierten Äpfeln und Gnocchi1,3,7                  22,95€           
 
 
Wenn es Gott gefällt, uns ein irdisches Glück genießen zu lassen, 
sollte man nicht frömmer sein als Gott. 
 
Dietrich Bonhöffer 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

  

 
 
 
Für die ewig Ungeduldigen! 

 
 
 Kindergerichte:                                                                                                                      €    

 

Eierkuchen1,3,7
 
mit kanadischem BIO Ahornsirup ( vom Indianer  erfunden ) 6,95 

Pommes, Rot/ Weiß 4,75 

Nudeln1,7
 
mit Tomatensoße 6,75 

Schnitzel1,3 mit Pommes 7,55 

Fischstäbchen1,3,4 mit Pommes 6,75 

Chicken Nuggets1 mit Pommes 7,95 

Extraportion Rot/ Weiß 0,43 

 
 
Dessert: 

 

Tiramisu1,3,7 an Kirschgrütze 9,97 

Sorbet Variation an Rumfrüchten 9,97 

Eissplitteran3,7,8 warmen Früchten7 7,15 

   

  
Kein Genuss ist vorübergehend, denn der  Eindruck, den er hinterlässt, ist bleibend. 
J.W. von Goethe 

 

  

1 Glutenhaltige Getreide Erzeugnisse daraus, 2 Krebstiere und Erzeugnisse daraus, 3 Eier Erzeugnisse daraus, 4 Fische 
Erzeugnisse daraus, 5 Erdnüsse Erzeugnisse daraus, 6 Sojabohnen Erzeugnisse daraus, 7Milch Erzeugnisse daraus, 8 
Schalenfrüchte Erzeugnisse daraus, 
9 Sellerie Erzeugnisse daraus, 10 Senf Erzeugnisse daraus, 11 Sesamsamen Erzeugnisse daraus, 12 Schwefeldioxid und Sulfite 
Erzeugnisse daraus, 13 Lupinen Erzeugnisse daraus, 14 Weichtiere Erzeugnisse daraus 

 

 

  

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  



 

  

 
Tasse Kaffee           2,09      
Tasse Kakao7            2,27  
Espresso 2cl           1,92       
Kännchen Kaffee          4,10       
Kännchen Tee nach Wahl         3,05 

Tasse Cappuccino7          3,59 

Milchkaffee7           3,59 

Latte Macchiato7          4,29  
    
Unsere Weine, beziehen wir vom Weingut Eugen Friedrich aus Neustadt-Hambach an der 
Weinstraße. Hier wird kontrolliert Umweltschonender Weinanbau betrieben und trotzdem 
sind alle sulfitiert   

 
Rotweine: 
Dornfelder trocken, vollmundig und ausdrucksstark Glas  0,2    7,16 

        Flasche 0,75           22,87 

Spätburgunder trocken, silberner Kammerpreis  Glas  0,2  7,16 

schönes Fruchtspiel, nachhaltig, feine Tannine   Flasche 0,75           22,87 
Regent mild, farbintensiv, würzig, voller Körper  Glas  0,2  6,45 

        Flasche 0,75           20,87 

Dornfelder Rose' trocken, fruchtig,    Glas  0,2  6,63 

ansprechend       Flasche 0,75           22,71  
Cabernet Dorsa trocken     Glas  0,2  8,91 

rotbeeriges Fruchtaroma, anregende Tannine  Flasche 0,75           28,93 

 
Weißweine: 
 
Müller – Thurgau trocken, blumig, feine Säure  Glas  0,2    6,93 

        Flasche  1,0  21,71 

Riesling trocken, silberner Kammerpreis   Glas  0,2    6,93 

 pikant, rassig, herzhafte Säure   Flasche 1,0  22,71 

Grauburgunder Classic     Glas  0,2    7,45 

 Fülle und Eleganz     Flasche 0,75  23,87 

Riesling Spätlese trocken, goldener Kammerpreis  Glas  0,2    7,23 

 mineralische Säure, extraktreiche Frucht  Flasche 0,75  24,76
         
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

Nach dem Essen               € 

 
 

  

  



 

  

 
 
 
Spirituosen: 

Alle Spirituosen,werden mit 2cl ausgeschenkt.        € 
  
Doppelkorn 2,35 

Wodka  3,57 

High  Proof ( dreifach gebrannt  „ Wodka“ 50%) 4,69 

Malteser 3,27 
  
Obstler 3,27 

Scotch/ Irischer Whisky 6,65 

Jägermeister 2,05 

O´ Donnel Moonshiner div. Sorten 3,63 

Dornfelderlikör 3,23 

Tresterbrand 4,55 

Pfirsichlikör 4,65 
  
Mixgetränke:  

Grog aus Schlehenfeuer 3,63 

Campari-Orange 6,45 

Cola*-Wodka 6,45 

Cola*-Whisky  6,45 

*Coffein  
 
 
 
 
Es war einmal ein braver Koch,   Sah ihn für einen Hasen an 
geschickt im Appretieren,    und ließ sich nicht bedeuten, 
dem fiel es ein, er wollte doch   gab viel und gute Würze dran 
als Jäger sich gerieren.    Und setzt ihn vor den Leuten. 
 
Er zog bewehrt zu grünem Wald,   Doch manche Gäste das verdroß, 
wo manches Wildbret hauste,   gewisse feine Nasen: 
und einen Kater schoß er bald,   die Katze die der Jäger schoß, 
der junge Vögel schmauste.    Macht nie der Koch zum Hasen! 
 
         Goethe 
 
 
 
 
 
 



 

  

 
 
 
Limonaden und Säfte : 

 
              € 
 
Coca*°,Coca light*° Fanta ,Sprite und Spezi   0,2 l   2,42     
Tonic**, Ginger-Ale*  und Bitter Lemon** von Schweppes 0,2 l   2,42  
Mineralwasser Naturell, Still, Medium und Sprudel   0,25 l   1,97     
Lift Apfelschorle       0,33 l   2,40 

Rhabarberschorle        0,33 l   3,02 

 
Säfte werden in 0,2 l ausgeschenkt         2,53     
Apfelsaft 
Bananennektar      

Kirschsaft 
Orangensaft 
KiBa            3,15 
 
Am 23.4.1516 wurde von Herzog Wilhelm den 4. aus Bayern das Reinheitsgebot erlassen.  
Bier : 
Aus Malz, Hopfen, Hefe und Wasser hergestelltes, alkohol- und kohlensäurehaltiges Getränk. 
Bei obergärigen Bieren schwimmt die Hefe beim Vergären auf der Würze, bei untergärigen 
Bieren setzt sie sich auf dem Boden des Gärbottichs ab.      

Die Stammwürze beträgt 2,9 bis 18,3%. 
 
 
„Orania“ Lager 1B  0,3 l         2,63             
„Orania“ Lager   0,5 l         3,96       
 
Ducksteiner Rot 1B 0,3 l         3,97      
Ducksteiner Rot 0,5 l         4,55       
 
Hefe  1   0,5 l Hefe, dunkel Hefe , Kristall oder AfG   3,97       
Bitburger AfG 1B 0,33 l         2,39 

 
 
Der Mensch braucht Stunden, wo er sich sammelt und in sich hineinlebt. 
A.Schweitzer   
 
        
** Chinin       

°  Koffein       

* Farbstoff E150d        

1: Weizen/ 1B : Gerste 
 


